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E N T R A D A S  &  S A L A D A S

Sinfonia de saladas simples
Húmus de grão-de-bico e caril
Estufado de mexilhão, alho francês e açafrão
Trança de bacalhau
Couscous de beterraba e hortelã
Salada de maçã reineta, passas, nozes e molho de iogurte
Camarão salteado com aromas cítricos
Tábua de presunto e fumados
Amêijoa à bolhão pato
Sapateira recheada
Fritos tradicionais
Camarão cozido ao natural
Quiche de legumes coloridos
Salada de rúcula, abóbora e requeijão
Cogumelos salteados
Salada de milho, abacate, cebola roxa e pimentos
Salada de palmito, manga e romã
Brás de legumes e tomate seco

Q U E N T E S

Creme de abóbora assada com anis
Brandade de alho francês e batata-doce
Bacalhau no forno, couves suadas, esmagada de batata e 
molho de camarão
Peru recheado com castanhas e linguiça, arroz à oriental e 
jus de uvas maturadas

S O B R E M E S A S

Tábua de queijos nacionais, compotas e mel
Bolo-rei
Bolo rainha
Aletria de ovos
Leite creme queimado
Mousse de chocolate
Torta de laranja e fios de ovos
Tronco de Natal
Rabanadas
Coscorões
Sonhos em calda de anis
Pudim de Natal
Bavaroise de lima
Composição de frutas

B E B I D A S

Vinho branco e vinho tinto seleção do Hotel, águas,  
refrigerantes, cafés e infusões

Preço por pessoa adulta
62.50€

Crianças dos 0 aos 4 anos de idade: 
Cortesia do Hotel

Crianças dos 5 aos 10 anos de idade: 
37.50€


