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Continuação do pequeno-almoço

As carnes frias; ovos mexidos; bacon; tomate provençal; 
queijos fatiados; salsichas frescas; feijão; iogurtes; cereais; 
croissants e seleção de pães.

E N T R A D A S  &  S A L A D A S

Sinfonia de saladas 
Tábua de presunto e fumados
Salada de mozarela, tomate cereja, azeitona e canónigos
Salada de abacate, lascas de rosbife e sementes de gergelim
Salada de endívias, curgete, romã e molho ponzu
Bôla de carnes
Caril de mexilhão, gengibre e azeite de dendê
Salgados e empadinhas tradicionais
Salada de polvo com sinfonia de pimentos
Camarão cozido ao natural
Sapateira recheada
Camarão salteado com aromas de lima
Carpaccio de beterraba, laranja e queijo de cabra

Q U E N T E S

Creme de mexilhão e tupinambor
Lasanha de lentilhas, cenoura, espinafres e 5 especiarias
Bacalhau fresco com amêndoa, em aromas de bergamota e menta 
Vitela recheada com castanhas, shiitake, legumes de 
inverno e molho de vinho do Porto

S O B R E M E S A S

Tiramisú
Tábua de queijos nacionais, compotas e mel
Mousse de lima
Red velvet e creme de mascarpone
Composição de frutas
Bolo-rei
Papo de anjo em calda de especiarias
Bolo brigadeiro
Quindim
Pannacotta de maracujá e chocolate branco
Panquecas com creme inglês
Mil folhas tropical

B E B I D A S

Vinho branco e vinho tinto seleção do Hotel, águas,  
refrigerantes, cafés e infusões

Preço por pessoa adulta
50.00€

Crianças dos 0 aos 4 anos de idade: cortesia do Hotel

Crianças dos 5 aos 10 anos de idade: 30.00€


