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E N T R A D A S  &  S A L A D A S

Sinfonia de saladas 
Lâminas de presunto e pérolas de meloa
Salgados tradicionais
Enchidos na caçarola
Camarão cozido ao natural
Sapateira recheada
Salada de ervilha com chouriço
Salmão marinado em gravlax em iogurte de lima
Salada de cenoura, sultanas, nozes e mel
Salada de quinoa, abacate e tomate
Camarão salteado com aromas de lima
Salada de polvo e pimentos
Salada de abacate, lascas de rosbife e sementes de sésamo
Mexilhão com salada avinagrada

Q U E N T E S

Creme de abóbora, flor de anis e castanhas piladas
Crumble de legumes, vegetais, leguminosas e erva doce
Gratinado de bacalhau com gambas e espinafres
Secretos de porco preto, abacaxi assado e molho de 
coentrada

S O B R E M E S A S

Seleção de queijos nacionais, compotas e mel
Bolo-rei
Profiteroles, creme de baunilha e caramelo
Mousse de morango merengada
Pudim de chocolate
Panacota de cardamomo e coco
Bolo de bolacha 
Leite creme com coulis de frutos silvestres
Mousse de lima
Composição de frutas

B E B I D A S

Vinho branco e vinho tinto seleção do Hotel, águas,  
refrigerantes, cafés e infusões

Preço por pessoa adulta
50.00€

Crianças dos 0 aos 4 anos de idade: cortesia do Hotel

Crianças dos 5 aos 10 anos de idade: 30.00€


