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SAUDAÇÃO DO CHEFE VITOR DIAS

LAVAGANTE COM TEXTURAS DE COUVE-FLOR, PINHÃO E MOLHO DE 

ESPUMANTE BAGA

PEIXE GALO, TEMPURA DE VEGETAIS,  PÉROLAS DE MAÇÃ, MOLHO DE 

CARIL E COCO

TORNEDÓ DE VITELA DE LEITE,  TUPINAMBOR ASSADO, BOLETO 

GRELHADO E JUS DE TRUFA

O CORAÇÃO

Essência de rosas, hibiscus, chocolate e pimenta

PETIT- FOURS
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MENU COM SUPLEMENTO DE BEBIDAS |  125,00€ POR PESSOA


